Brunch e Ceramica

(Sdbado e Feriados)

1) logurte Grego ou de Soja, granola caseira, fruta do bosque e mel
Ou
Fruta da época, crumble de coco e physalis em calda

2) Ovo BT, cogumelo, espargos e espinafre, espuma de molho hollandaise
Ou
Ovo Cocotte com bacon frito, tomate cereja, grelos e tostada de pdo alentejano

3) Torricado de focaccia, salmao marinado com beterraba, guacamole e tomate assado

Ou
Torricado de focaccia, cachaco fumado, pickle de cenoura, rucula e alface iceberg
Ou
Torricado de focaccia, ovos mexidos e tomate assado com cebolinho e agrido

Ou

Brownie de chocolate negro com praliné de pistachio, creme turco e frutos do bosque
Ou

Panqueca, mel, mirtilos, framboesa e ganache de chocolate de leite

BEBIDAS INCLUIDAS
1) Sumo de Laranja ou sumo do dia
2) Café (galdo, meia de leite, cappuccino) ou Chocolate Quente ou cha ou matcha latte ou cold matcha

Brunch e Ceramica Brunch
Suplemento
Mimosa ou Bloody Mary

35€ por 18,5€ por
pessoa
Kids Brunch

(até aos 8 anos inclusive)
1. Chocolate quente ou Sumo do dia
2. logurte/iogurte de soja com fruta fresca e granola caseira

3. Croquete
Brunch e Ceramica Brunch
Suplemento
25,5€
or Brownie ou Panqueca e pper
P pessoa
pessoa
3€ por
pessoa

Siga-nos nas nossas paginas de Instagram:
@tagide_winerestaurant
@terra.a.mar

Wi-Fi: Tapas-AP
Password: tapaslisboa



